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1. общие положения
1 .1 . ] Iастояrцее IIолоitсоние о производственном контроле за организацией и качеством
питания в ЩОУ (детсttом саду) разработано для МБДОУ детского сirда }ф 21 кБелочкы,
Вяiклиллского и Марусинского филиалов МБ!ОУ детского сада N9 21 кБелочка> в
соответствии со статьей З7 <Организация питания обуrающихся> Федерального закона от
29.12.2012 }ф 273-ФЗ кОб образовании в Российской Фелерации) с изменениятчrи от 4
августа 2023 годir. санитitрнO-эilидемLlолOгичеок}tN{и IIравилаN{и и нормами СанПиН
2.З12.4.З590-20 "Саллитарно-эшидемиоjlогические требоваtлия к организации обществеrцIого
питания населения", норil{аN,Iи СанГIиН 2,4,З648-20 <Санитарно-эпидемиологические
требования к организациятч{ воспитания и обучения. отдыха и оздоровления детей и
молодеяtи)>, Прика:зом МинздравсOцразвития России Jф 213н и Минобрнауки России Nцl78
от 1 1.03.2012 кОб утI]ерждеtIии мотодиLlеских рекоý,Iешдаций по организации IIитания
обучающlлхся и вOспитанников образовательньж r{режден}Iй>, ФедераJьным законом от
02.01.2000 J\Ъ 29-ФЗ <О качестве и безопасЕости пищевых продуктов> (в редакции от 1

января 2а22 rода), а также Уставом дошкольного образователъного учреждения.
1.2. Щarrнoe Положеrrие о кошlроJIе организации и KaLIecTBa шитаI"Iия ошредеJIяет ос}Iов}Iые

цели и задачи производственного контроля за организацией и качествоIч{ питаЕия в детском
саду, устанавливает объекты ll субъекты контроля, срганизаt{ионные методы, виды и его

формы, устанавливает права и ответственность участников производственного коЕтроля,

реглаJ\{ештирует докумен,tацию по l}oilpocaМ организации пита}Iия в дошкоJIьном
образовательноL{ уаIреждении.
1.3. Контроль за организаrIнет1 и KaLIecTBoM пита.ния в fiOY прелусматрI.1вает проведенлIе
адiltиЕистрацией и ответственныл,{и JIицаti{и, закрепJIенныNIи приказаý,tи заведующего

дошкольным образовате;IьныIчI учрежлением (коь,tиосией по KoHTpojIIo за организацией и
качествоп,I питания. бракеражу готовой продукции). наблюдений, обследований, rrроверок,

осуществляемых в пределах кOмп9тенци,и за соблюдениеlчл работниками, уLIаствуюпIими в

осуществлении IIрOцесса питания, законодательных и норп,Iативно-правовых актов
РоссиЁIсtсой Федерации в сфере питания воспитанников детского сада, I-Iолотtения об
оl"}га,нl.tзаци,ll tзи,r:аll.rlя в Д()У, а также локшIьньгх актов дошкольного образовательного

учрежденLIJI, включая приказы, распоряжения }t решения педагогических советов.
1.4. Результатом контрOля явJIяется анаJ{из }I принятие упраIзленческих решеtлиЙ по
совершеirстI}ова}IиIо оргаI{}iзации и уjIучшеЕиIо качества пи,гания в дошкольном
сlбразовательном учреждении.
2. Щель и основные задачи контроля
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- контроль исполнения нормативно-техниаIеских и N,IотодрII{еских документов санитарного
законодательства Российской Федерации;
- вьuIвление нарушений и цеисшолнений приказоts и I4!{ых норматиl}но-tIравоI}ых актов ДОУ в
части организации и обеспечения качественного питания в дошкольном образовательноId

учрехtдении;
- анаJIи:} причин, лех(ащих в основе нарушеций и приtлятие мер по их предупреждениItr;
- аfliulиз и оцешка уровIrя ilрофеосиоцiUIизIuа лиц, участв,чIощих в обеспечении качественного
питания, по результатаi\{ их практической деятельностI.I;
- анализ результатов роа.тIизации приказов и иных норl\lативно-правовых актов детского сада,
оценка их эффективности;
- вьulвJIение rrоло}кительного опыта в оргаЕизации качественного питания с шоследующей

разработкой предложений по его распространению;
- оказание методическойl помоtци всем участникам органрrзации процесса питания;
_ сOвершенствOвания механизма орIанизации и улучше}Iия качества питания в дошколыIом
образовательноN,l у чреждешIr и.

3. Объекты ll субъекты производственного контроля, орган}Iзационные методы, виды и
формы кOштролfI
3.1. К объектам пролi:л.водсrtленллого ксlлt,I,lэсl;tя зjr сlрt,алли:за.ltлiсi,i и ка.lес,гвом шктапия в ДОУ
относrт:
- помеIцения кухни;
- гр"Yпповые IIомещения;
- техI"Iологическое оборуловаrrие;
- рабочие места участЕиков организации питанI.Iя в детскоNI саду;
- сырье, готоваjI гIродукция:
- отходы производства.
З . 2. Кgý lрgлLr}лllдi}ýр"lзяlýд ;

- оформления сопроводительной документации, маркировка продуктов питания;
- показатели качества и безопасности пролуктов;
- полнота и правильность ведеfiия и оформле}tия дOкументации на кухне, группах;
- поточ}Iость IIриго,l,ов JIeIl ия 11ролук tоlз III,ITaI Iия ;

- качество мытья, дезинфекции посуды, столовых приборов на пищеблоке, в групповьж
помещениях;
- условия и сроки хранения продуктов;
- усJIовия храшешия дезинфичируощих и моющих средстI} }Ia кухне, групповых помощешиях;
- соблюдение требований и норм СанПин 2.З12.4.З590-20 кСанитарно- эпидемиологические
требования к организаIIии общественного питания населсния) при приготовлениии выдаче
готовой продукции;
- исправIIость хоJIодиJIьного,,гехнологического оборудования;
- личЕаrI гигиеЕа, прохождение гигиенической подготовки и аттестации, лrедицинский
осмотр, вакцинации сотрудниками ЩОУ;
- дезинфицирующие л,lерOприятия, геttеральные уборки, текущая уборка на кухне, групповьIх
поNtещениях.
з,3. Kgлrp9л.Ь-a-quдýc]],B,llяerq[gjlýýpjlJ*o,ýý llиe},l c"jlej,ly

- изучение документаIIии;
- обследовашие кухни;
- наб.тttодеt{ие за оргашизацией производствеIIIIого процесса и прсцесса питаЕия в групповых
помещениях;
- беседа с персонаJIом;
- ревизиrl;
- инстр}менталылый N{етод (с использованием контрольно-измерительпых приборов) и иных
правомерньIх N,lетодов, способствуIощих достижению цоли контроля.



З.4. ltонтролъ осущ9ствляется в виде выполнения ежедневных функчионtшьных
обязанностей комиссией по контролю за организацией и качеством питания. бракеражу
готовой гtродукции, а также tlJlаIло}зых или оIIератиIзtlых шроверок.
3.5. Плановые проверки осуществляIотся в соответствии с утвержденныNI заведующим ДОУ
ГIланом производственного контроля за организацией и KatIecTBoM пLIтания на у.lебный год,
tсtlторый разрабатывается с уче,rом Проrраммы произJ]одственI{ого коятроля за соблюдением
саIIитарIь1х IIрав}lл и выпоJIIIешием са}литаршо-про,lивоэIIидемиологических
(rrрофилактических) NIероприятий и доводится до сведения всех членов кOллектива
дошкольного образовательного гIреждения перед началом учебного года,
3.6. Нормирование и теNlатика i(онтроля находятся в компетенции завед}тощего дошкольным
образователь}Iым учреждением.
3,7. Оперативные проверки проводятся с целью получения информации о ходо и рез.ультатах
организации питания в дOшкольном образовательном гryех(дении. Результаты оперативного
контропя требуют оперативного выполнения лредложений и замечаний, которые сделаны
проверяIощим в ходе изуLIешия вопроса.

3.8. По сOвокупнс)сти вопросов, подлежаIцих проверке, контроль за оргilIизацией питания в
дошкольном образовательноNl rтреждении проводится в виде тематической проверки.
З.9. Административный контроль за организацией и качествоIчI питtlния осуществJuIется
заведующим ЩОУ согласн0 утвsрждеЕноI\{у ппану контроJIя. или в соответствии с приказом
заведующег0 дошкольным образовательным r{реждением.
3.10. /{-тя осушIествления лругих видов контроля организовываются: комиссией по контролю
за организацией и качеством питания. бракераlсу готовой продукции, состав и полномочия
которой оrrределяются и утI]ерждаIотся приказоil{ заведующего дошкольныIu
образовательным учреждением. К участию в работе комиссии, в качестве наблюдателей,
моryт привлекаться члены родительского комитета.
3.11. Ответственный за ос,чществление производственногtl контроля - завхоз или
заведующий филиа.rrом.
3.12. Дtrлж:ностные ллtца. Htr кOтоlrых вt;зjrожены Фунtш,рiи пtl оgущестыlеЕию контро.]lя за
орr,анlтзацшей tтитаilрiя в Д()У:
- заtsедующий дошtсольным образовательныNt у чре>lцениеIчI ;

- завелующий филиалом;
- завхоз;
- педагоги групп.
З.13. Лица, осуществляющие контроль на кухне ДОУ должны быть здоровыми, прошедшими
медицинский ocпlolp. Отвеt,сT,вепuость за выIlоJl}ление шастоящего ilуIIкта Положеrrия
возлагается на завхоза или заведующего фl.tлиалом.
3. 1 4. Qцшýплддмц.l{jl я {r,рgj}_q;кзLl{ r,l l(0 t I,гро

- утвержденный план произвOдстве}tнOго контроля;
- приказ шо дошкоjIьному образоватеjIы{ому учрех(дешиIо;
- обращение родителей (законньгх представителей) воспитанников и работников
дошкольного образоват9льного уtреiкдения по IIоводу нарупIения.
3.15. Колrтролирующие лица иIч{еют прЕtв0 запрашивать необходимую информацию, изучать
докумsнтациIO, отIIосящуюся к воIIросу IIита}Iия зараЕее.
3.16. При обнаружении в ходе контроля нарушений законодательства Российской Федерации
в LIасти организаI{ии питания лоIlIкольников, заполняется соответствующая прOвgрке rrетно-
отчетнiш доitументация, ставитоя в известность заведующий дошкольным образовательным

учреждением.

4. Ответственность и контрO.пь за оргRнизацией пIлтания
4. l . Завелуtощий дOшкольн ьш обрirзователы{ым учро}кдением или заведующий филиалом
создаё,г услоr]ия лjIя оргаflнзацItIl качест}зелlIIого IIитаI{ия t]оспитанников Ll несет
персональнуIо ответственность за организацию питанлlя детей в дошкольноь,1



".}

сlбразовательноN,I учрежден}I и.
4.2. Распределепие обязаrrностей по оргаЕизац}l}i питания мех(ду заведующлlм, работниками
кухl{и, завхозом в дошкоJIьном образоl}атеJlьном учрея(лении оlра}каlотся в долiкностLIых
ИНСТРУКЦИJIХ.

4.3. К началу новOго 1.rебного года заведующим ЩОУ или зав9дующим филиа.пом издается
приказ о назначении лItца, ответственного за питание в дошкоJlьном образовательном

учреждепии, о составе комиссии, участвующих в организации IIи,гilЕиlI восllи,ганников
детского сада, определяются их функltионапьные обязанности.
4,4. Контроль за организацией питания в доtпкольном образовательноNl учреждении
осущеотвляют завел,чIощий.ЩОУ или заведу}оlций филиалом, коIчIиссия rrо контролю за
организацией и качеством питаIлия, бракеражу готовой rrродукции,IIедагоги грушI,

угвержденные приказо]\{ заведующего детским садом или заведующ}Iм филиаломt.
4.5. Заведуюпtий llOУ или заве.цчющий филиалом обеоtlеtи}х}е,]: JiOнlр()дъ:
- выпOлнения догOворов на закупку и поставку продуктов flитания;
- материа]tь}Iо-технического состояния rrомещелшй пищеблока, rIаJIичия необходимого
оборулования, его исправности;
- обеспе.tения пиtцеблOка лошкольнс)гс) образовательнс)гс) учреждения и мест приома пиш{и

достаточньIм количествоIчl столовой и кухонной посуды, спецодеждой, санитарно-
гигиешическими средствами, разделочным оборуловашием и уборочным иIIвентарем;
- выполнения cyTotlнbIx норм продуктового набора, HopIvI потребления пищевых веществ,
энергетической ценности дневного рациона;
- условий хранения и сроков реализации пищевых продуктов.
4.6. Коь,rиссия по контроJiю за организацией и качеством IIита}Iия, бракеражу готовой
продукциrr ежедневно проверяет качество готовой продукции, заполняя Журнал бракеража
готовой продукLIии, а также сутоtIную пробу и н&1}Iчие N,rаркировки на ней.
4.7.ýg}rцggrtя шо lcilнTpo.:rю:ll;i tlргалтlазtilllаеii pl ка.lеglвg@га:аýй
пр()дукlt}I!I ilp0tlеprleL
- сопроводительн}.ю документацию на поставку продуктов питаЕия, сырья (с каждой
поступаюLIlей партиеЁт), товарно-транспортные накладные, заполняя xtypнtlJl бракеража
скоропортящейся пищевой продукции;
- условия Iрансшортирс}вки ка;кдой шоступающей шартии, l]роверяет и составJIяет iжты при
вьuIвлении нарушений;
- рацион питания, сверяя его с основныIчI двухнелельны}t и ежодневным меню;
- Е€tJIичие технологической и норNrативно-техничесlсой документации на пищеблоrсе;
- ежедневIIо сt}еряе,г закJIадку продук,Iов питаII}1я с ме}IIо;

- соответствие приготовления блюда технологIIческой карте;
- помеIцения дляхранения продуктов, холодильное оборулOвание (морозильные камеры),
соблюдение условий и сроков реализации, ежедневно заполняя ооответствующие жypнaJlbi;
- осуществляет ежедневный визуальный коtлтроль уоловий труда в rrроизводствелплой среде
кухни и групповьIх помеrцениях;
- визуально контролируют ежедневное состояние помещsний кухни, групповых помещений,
а TaIoKe 1 ptB в неделю '_- и!{веFIтарь и оборулование пищеблока;
- осматривает соlрудников шищеблока, рЁвдilчиков IIищи, проверяет саI{итарные кних(ки;
- соблюдение противоэп}Iдеь{ических меропрлlятий на кухне, групповьIх - 1 раз в IIедеJIю,

журнал генеральной уборки, ytleTa обработки посуды" столовых приборов, оборудования;
- ежедневно сверяет контингент питаIоillихся детей с Приtсаlоtчt об организации питания
детей, l1итаIощихся бесшлатно :

- соответствие ежедневного режIIN{а п}Iтания с графлIкопr приеN,{а пищи;
- ежедневную г}lгиену приеN{а пиtци.

{2-Цидtg" clTBqTcJBgl*ttg,g,Ё*QрIдJ;Jаш,к} Lчца]1lд sr_qy.щc,c гв;lrtеl _t,,Le,r плtталоrцлlхся детейt в

подписьlо заtзед}:юпlе,гчr дошlкt)льныл.t tlбpa:*tlBitTeлbHi,tlt y.ipe>ltдeHllelt или заведующим
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филиалом.
4,10. J]rtца.lýýид{цюц{цý_Ёtц_q"9lllрýj;hý9Дj_е_sтý,цiillаý l]}ý ]rз*QрljtцдкшýЁ_ш_ка.IествOл,!]lкr{!]!tцд
gДQУ,деq}'т"aj"Bq]:g1 ,;ь;
- за достоверность излагаемьrх фактов по итOгаi!{ контроля организации и качества питания в
дошкольном образовательном учреждении;
- за такгичное отношение к rrроверяемому работнику во вреN{я tIроведения контрольных
мероприятий;
- за качественн}rю подготовку к проведению проверки деятельности работника;
- за обоснованность выводов по }Iтогам проверки.

5. Права учirсrшшков rrроltзводс:tl}е!lпого копгроJIя
5,1. При_осуцествлен#и гцrоцзводствqi{Jli)гil конlg)ля. проверякrrцее лицо ирtеет прitвtl:
- знакоNtиться с документацией работника дошкольного образовательного уtIрех(дения;
- изучать прiuýическую деятельность работников_. принимающих участие в организации
питания в.ЩОУ, через посещешие к}хни, Iрупповых шомещений, rлабллоде}Iие за
организацией приема прс)дуктов у поставщикао за организацией хранения продуктов,
процессом приготовления питания, процессоI!{ выдачи блюд из пищеблока в группы,
организацией питания воспитанниt(ов в группах, других ivrероприятий с детьми по вопросам
организации flита}tия, лtаб.тttодеi{ие режимшьш момеfi,tоIз,
_ делать выводы и принимать управленч9ские решения.
5.2. Ilрове.ряептый рабqшик Д()}i llMeqт r{рав()j
- знать сроки контроля и критерии оценки его доятельности;
- знать цеJIь. содер]кание, виды. формы и методы конlроля;
- своевроменно знаком}Iться с выводами и рекомеЕдациями проверяющих лиц;
- обратиться в комиссию псl труловым спорам при несогласии с результатами
административного контроля.
5.3. Оформление и предоставление резудьтатов административного KoHlpoJuI осуществJutется
в соответствии с I}trлt,liliellpteý{ сl t}H\/,I})ctt}l,el\.t {({}1lrpilj]c rз Д()У.

6. Щокупrентация
l О.t.е.ДФL;rqддgеLýыIь с"цý"цtl_QlIIие док_ументы ц_q_вопрOс:}\{ организаl{ии питilния:

- lio;rrlxtelitle об 0ргrtлtиi]ац1,1и ttt.tl,iltt.Llrt BoL:шll,}:itt-iltи1(tlв 19 ДOУ;
- настOящее llоложение о произвOдственном контроле за организацией и качеством rrитания
в ДОУ;
- Iln;lcl;tieltllo г; KOfu{I{c orl.yl тlQ кOнтролю :зrl оtr]га}{и:tа11иеii и качLlствOм питапI{я в l]OY;
- договоры на поставку продуктов питания;
- Гигиенический журнЕ}л (сотрулники);
- основное 2-х неделы{ое меню, включающее меню для возрЬстной группы детей (от 1 до 3

лет и от З-7 лет), техлtологические карты кулинар}Iых изделий (блtод);
- ежедневное меню с указаниеN{ выхода блюд для возрастной группы детей (от 1 до 3 лет и от
З-7 лет);
- Ведомость контроля зе рационом п}tта}Iия детей (Прилотtеллие N13 к СанПиН 2.З12.4.3590-
20). ,Щокумонт составJI;Iется ках(дые 7-10 дrrей, а заIIоJIняется ежедневно.
- Журнал )п{ета посещаеil{ости детей;
- Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции (в соответствии с СанПиН);
- Журнал бракеража готсlвсlй пищевой продукции (в соответствии с СанПиН);
- }Курпа,т учета теN{I]ературного режима холодильпого оборуловаI{ия (в соответствии с
СанПиFi);
- Журнал учета то&Iп9ратуры и влажности в складских помещениях (в соответствии с
СанПиН);
- Журна.ir учета рабо,гы бактерицилной;rамrrы lta rrищеблоке;
- Журналы генермьной уборки, учета обработки посуды, столовых приборов, оборудования.



б.2. i I еречеtть lцэлiказt,lв:
- Об утверждении и введение в дейотвие настояIп.его По.пожения;
- О введении в действие примерного 2-х недельного меню для восlIитанников лошко-цьного
образовательного уIреждения;
- О контроле за организацией питания;
- Об утверждеýии режима питания;
- Об организаrJим питtlЕиrl.
6.3. Журналы в буtrrажном виде должны быть пронумерованы, прошнурованы и скреплены
печатью дошкOльного образовательного учрехцения. Возможно ведение хtурнапов в
электронном виде.

7. Заклю.rIIтельные положения
7.1. FIастоящее Положение о контроле организации и KatIecTBa питания является локаJIьным
нормативным актом ДОУ, при}lиIvrается на Обlцgп.{ собрании трудового коллектива и
утворх{дается (либо вводится в действие) гrриказом заведующего дошкоJIьны}{
образовательным учреждени9м.
7 ,2, Все LIзt{енен Iя и лопOлнения, вноси]\1ые в настOяlцее ГIолоrкение, оформляются в
письмешнOй t}opMe в соо"гветствии действующиNI законодательством Российсrсой Фелерiruии.
7.З. По;tо>ltешие rtринимается на шеопрелеrtеллллый срок. ИзмешеЕ}uI и допол}Iения к
Положению принимаются в порядке, предусIчlотренноIи л.7.1. настоящего Положения.
7.4. После принятия 1-Iоложения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и
разделов) в новой редакции flредьцутцая редакция автоIчIатически утрачивает силу.



Пршпоэtсенuе l
План

производственtIого контроля за организацией питания в fioy
.]t{ъ объект контрO.пfl '"nl.1lf'u"u ответствеllныii }lспо.цните.ilь ";"-;i:fi},}Ж;"

l,. Входной коtIтроль качества и безопасностIл поступающего на цищеблок
продовольственного сырья и пиlI{евых продуктов

1.1

.Щокументачия
:поставщика на
право поставки
продуктов питания

Закладка продуктов

При
заключении
договора

Завелующий филиалом,
заведующий хозяйством

.Щоговоры на поставку
шродуктов питания

r оварно-
транспортные
накладные, журнал
бракеража
скоропортящейся
пищевой продукции

Акт (при вьuIвлении
нарушений)

Журнал бракеража
готовой продукции

Наличие маркировки
на пробах

технологические
карты

:

; Технологические
, карты

'

СопроволительнаlI

t.2. документациrI на
поставку IIродуктов
питания, сырья

Условия
транспортировки

Каrкдая
поступающая
партия

Заведующий филиалом,
заведующий хозяйством

.J1

тг Комиссия по контролю за
Кa)кдаrI

орг€шизациеи и качеством
поступающая

_- | -_---_- питания, бракеражу готовой
паDтия^ продукции

2. Ко

2.|.

Наличие
технологической и

3.2. нормативно
технической
документации

продукции

Комиссия по контролю за
организацией и качеством
питания, бракеражу готовой
продукции

Комиссия по контролю за
организацией и качеством
питания, бракерахсу готовой
продукции

Комиссия по контролю за
организацией и качеством
питания, бракерахсу готовой
продукции

нтроль качества и безопасность выпускаемой продукции
Комиссия по контролю за

Качествоготовой т]___л___л___л организациейикачеством
trжедневнопродукции питания, бракеражу готовой

продукции

Суточнмпроба Ежедневно Повар

3. Контроль рациона питания, соблюдение санитарньш норм в технологическом процессе
Комиссия по контролю за

3.1 Рацион питания Постоянно организацией и качествомя ПОстояннО 
n"rurr"", бракеражу готовой МенЮ

J.J

Постоянно

Ежедневно Меню
питания

:

*-.i

з.4.

соответствие
приготовления
блюда
технологической
карте

Постоянно

--,,:,
1



4. Контроль за соблюдением условий и сроков хранения продуктов (сырья, кулинарной
продукции)

Помещения для
Журнал учета

хранения продуктов,
температуры и

4.1
соблюдение условий

Ежедневно
Завелующий филиа-гlом, впажности в
заведующий хозяйством

скJIадских
и сроков реализации помещениях

камеры)

Холодильное
оборудование

' (морозильные

Условия труда,
производственнаrI
среда кухни

Условия труда,
производственнаlI
среда групповой,

i,. ,]

4,2 Ежедневно Повар

состоянием производственной среды
Комиссия по контролю за
организацией и качеством
питания, бракерахtу готовой
продукции

Ежедневно

Комиссия по контролю за
организацией и качеством
питания, бракеражу готовой
продукции

Журна.тl учета
температурного
ре}кима холодильЕого
оборулования

1

.2

5 Ежедневно Визуальный контроль

|-,,, ., -
i

Визуальньй контроль

:

столовои

l

]

",;

контроль

контроль

6. Контроль за стоянием помещений пищеблока, групповых помещений
Комиссия по контролю за
организацией и качоством
питаниrI, бракеражу готовой
продукции
Комиссия по контролю за
организациеir и качеством
питаниrI, бракеражу готовой
продукции

7.1. 
Соrрудники кухни,
раздатчики IIищи

.7. Контроль за соблюдением санитарцых и противоэпидемических мероприятий
Комиссия по контролю за
организацией и качеqтвом
питания, бракеражу готовой
продукции

Ежедневно
Санитарные книжки,
гигиенический
журнал

Соблюдение

7'.противоэпидемическ 1 раз в
ихмероприятиина неделю
кухне, групповых

Все работники

Инструкции, }курнал
генеральной уборки,
учета обработки
посуды, столовых
приборов,

Приказ об
организации питания;
список детей,

8. Контроль за контингентом воспитанЕиков, нунцающихся в индивидуальном,
дополнительном питании, режим питания, гигиена приема пищи

контингент _ Комиссия По контролю за
8.1. -----^-_--, --_ л_лs,. Ежедневно организациейи качеством

питающихся детеи питания, бракеражу готовой



8 режим питания

Гигиена приема
пищи

Ежедневно

Ежедневно

продукции

Комиссия по контролю за
организацией и качеством
питания, бракеражу готовой

График приема пищи

Визуальньй конц)олъ

питающихся
бесплатноо
документы,
подтверждающие
статус семьи;
IIодтверпцающие
докрленты об
организации
ИНДИВИДУЫIЬНОГО

питания

8.3.


